2023 Cabernet Sauvignon, Fly, alkoholfreie Traubenessenz 9/dl

2025 Sauvignon Blanc, Flein, alkoholfreier Traubensaft 8/dl

Karotten-Ingwer
Suppe

Gemischter- oder
Blattsalat

Lachscrépinette
mit Mischsalat

Rindsvoressen
mit Reis
und Erbsen-Karottengemiise

Zander
mit Reisnudeln
und Lauch a la Créme

Zucchetti-Nudeln

mit Ofengemiise

Hausgemachtes
Mini-Dessert

it

Tomatensuppe
mit Quarkklosschen

Gemischter- oder
Blattsalat

Lachscrépinette
mit Mischsalat

Schweinsnierstiick
mit Bratkartoffeln, Broccoli
und Pfefferjus

Rotbarsch
mit Kartoffelpurée
und Karottengemiise

Kichererbsencurry
mit Reis und Koriander

Hausgemachtes
Mini-Dessert

ST.GALLEN

Kokos-Limetten-
Schaumsuppe

Gemischter- oder
Blattsalat

Lachscrépinette
mit Mischsalat

Rindsgeschnetzeltes
mit Krauterkartoffeln
und Rosenkohl

Lachs
mit Risotto
und glasierten Kohlraben

Tomatenravioli
mit sautiertem Spinat
und Parmesan

Hausgemachtes
Mini-Dessert

Rieslingsuppe

mit Crofitons

Gemischter- oder
Blattsalat

Lachscrépinette
mit Mischsalat

Pouletbrust
mit Schupfnudeln
und Rahmsauerkraut

Rotes Fischcurry
mit Reis und Wokgemiise

Alplermagronen

mit Apfelmus und Rostzwiebeln

Hausgemachtes
Mini-Dessert

Kriuterschaumsuppe

Gemischter- oder
Blattsalat

Lachscrépinette
mit Mischsalat

Hackbraten
mit Kartoffelpurée
und Speckbohnen

Rotbarbe

mit Gnocchi, Pesto Rosso

und glasierten Frithlingszwiebeln

Zitronenravioli

mit Zucchetti und Safranschaum

Hausgemachtes
Mini-Dessert

PREISE: Salat oder Suppe: CHF 9.00 | Vorspeise: CHF 13.00 | Hauptgang Fleisch oder Fisch: CHF 27.00 | Hauptgang Vegetarisch: CHF 24.00 | Dessert: CHF 5.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% MwsSt. | Bei Fragen zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

HERKUNFTSBEZEICHNUNG: Rind, Poulet, Schwein: Schweiz | Zander: Estland | Rotbarsch: Island | Lachs: Schottland | Fischcurry: Island, Schottland, Philippinen | Rotbarbe: Frankreich



